
COCKTAILS

Coca cola 33cl
Perrier 33cl
Orangina 25cl
Thé glacé maison 46cl
Jus de fruits 25cl
Orange ou citron pressé 25cl
Limonade 25cl
Soda 33cl

Vittel
San pellegrino

4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8
4,8

1 L50cl
4,5
4,5

6,5
6,5

BOISSONS
FRAÎCHES

Expresso ou Déca
Café allongé 
Café crème
Cappuccino
Café ou chocolat viennois
Chocolat chaud
Lait chaud au miel
Thés 

2,2
2,5
4,0
5,0
5,0
4,5
3,0
4,0

BOISSONS
CHAUDES

MOCKTAILS 
APPLE MOJITO
Perrier, jus de pomme, citron vert, sucre de canne

VIRGIN COLADA
Lait de coco, jus d’ananas, fruit de la passion

GINGERNADE
Citron, gingembre, menthe fraîche

HIBISCUS
Hibiscus infusé, citron, sucre de canne, cerise

MIAMI BEACH
Jus de fruit, coulis de passion, grenadine

5,5€

6€
Double Cocktail 9€

Maï thaï
Rhum ambré, triple sec,
jus de citron, sirop d’orgeat

Porn star martini
Vodka, champagne
Fruits de la passion,
jus de citron vert,
sirop de vanille

Espresso martini
Martini, vodka, expresso,
liqueur de café, grain de café,
sirop de vanille

Negroni 
Gin, vermouth rouge, 
Campari

Margarita
Tequila, triple sec, 
Jus de citron vert

Solluna
Gin bombay, ananas, 
basil, sirop de kiwi, citron

3,5
4,5
4,5
4,5
7,5

APÉRITIFS
Pastis, ricard 2cl
Martini blanc, rouge 4cl
Porto, suze 6cl
Kir 10cl cassis, mûre, pêche 
Kir royal 10cl cassis, mûre, pêche

Mojito rhum, menthe, citron vert, cassonade, angostura
Sex on the beach vodka, liqueur de pêche, cranberry, ananas
Pina colada rhum, jus d’ananas, crème de coco
Cosmopolitan cointreau, vodka, cranberry
Caïpirinha cachaça, citron vert, cassonade
Ti punch rhum, citron vert, cassonade
Gin tonic gin, soda tonic, citron jaune
Cuba libre rhum, citron vert, coca

COCKTAILS 8€

classique

signature

Vodka + soft au choix
Rhum + soft au choix
Whisky + soft au choix
Yäger bomb

7€COCKTAILS
hard

7,5
11,0
11,0
11,0
8,0
8,0
9,0
9,0
7,0
7,5

Get 27 - Get 31 - Baileys
Vodka Grey Goose- ciroc  4cl
Rhum Diplomatico - Don papa 4cl
Gin Generous - Hendrick’s 
Gin Botteca - Bombay 4cl
Jack daniel’s 
Jack honey ou fire 4cl
Whisky Chivas - Cardhu 4cl
Whisky jameson ou jb 4cl
Cognac - armagnac - calvados 4cl

ALCOOLS

4,0
6,5
6,5
7,9

8,5
7,9

6,0
5,0
6,5

7,5
11,0
11,0

13,9
14,9
13,9
10,0
8,5
11,0

3,0
4,5
4,5
5,0
5,0
5,0
4,0
4,0
4,5

—
Blonde 4,8% 
Belzebuth blanche 5%
Leffe 6,5%
Ipa 6,2%
Chouffe 8%
Tripple 8% 
Picon bière 
Monaco
Bières spécial solluna
(Selon saison)

BIÈRES
PRESSION

6 pièces
—

20
30
20
30

1 pièce
—

4,0
6,0
4,0
6,0

—
Bud 33cl
Corona 33cl
Super bock 25cl
Desperados 33cl

BIÈRES
BOUTEILLES

Demi
25cl

—

Pinte
46cl

—

Litre
1L
—

SPRITZS

Campari 8,0
Campari, champagne, 
Perrier pétillant

Limoncello 8,0
Limoncello, champagne,
perrier pétillant

Apérol 7,0
Apérol, champagne, 
Perrier pétillant

Saint Germain 9,0
Saint germain, champagne, 
Perrier pétillant

des familles
Les Mules 8€

Les Sours 9€

Moscow mule 
Vodka, citron, ginger beer 

Jamaïcan mule 
Rhum, citron, ginger beer 

London mule 
Gin, citron, ginger beer 

Dublin mule 
Whisky, citron, ginger beer 

Amaretto sour 
Amaretto, citron, blanc d'œuf, 

sirop de sucre, angostura
Whisky sour 

Whisky, citron, blanc d'œuf, 
sirop de sucre, angostura

Pisco sour 
Pisco, citron, blanc d'œuf, 
sirop de sucre, angostura



Salle au sous sol à privatiser
pour vos évent, anniversaire, pot de départ

@SOLLUNA_PARIS

165 BD DU MONTPARNASSE, 75006 PARIS

09 55 26 65 53

SHOTS
Alcool + sirop 3,0

Alcool pur 4,0
Alcool supérieur 5,0

MÈTRE
Alcool + sirop 25

Alcool sup 35
Alcool supérieur 45

HAPPY HOURS
JUSQU’À 02H

Vins rouges
Côtes du Rhône
Saint Chinian excellence
Pinot noir
Merlot
Malbec
Bordeaux
Brouilly
Saint nicolas de Bourgueil
Rioja maldita espagne

Vins blancs
Chardonnay maison castel
Pouilly fumé maison castel
Sauvignon barton & guestier
Chablis 

Vins rosés
Côte de Provence 
Belote & rebelote pays d’oc
Minuity prestige

CAVE DE
SOLLUNA

4,5
4,5
5,0
4,0
5,0
5,5
7,0
6,0
5,5

4,5
7,5
3,5
7,5

5,0
4,0

-

Verre
14cl

8,0
8,0
8,5
6,5
8,5
9,0
12,0
11,0
10,0

7,5
13,0
6,0
13,0

8,0
6,5

-

25cl

14,5
14,5
16,0
12,5
16,0
17,0
18,0
17,0
16,0

14,0
19,0
11,0
19,0

-
-
-

50cl

22
22
24
19
24
25
29
27
25

21
34

-
34

23
19
42

Bt
75cl

Frites maison 
Frites maison cheddar
Sticks mozza
Crispy chicken
Houmous à l’huile d’olive et ses toasts
Nachos guacamole and cheddar
Beignets de calamars 
Camembert rôti
Burrata duo de tomates
Croques à partager au jambon

6,0
7,5

x4 7,5 ou x8 14,0
9,0
7,5
9,0

x6 8,0
entier 11,0 ou demi 8,0

10,5
9,0

TAPAS 
A Partager ou Pas !

Planche de fromages
Planche de charcuteries
Planche mixtes

15,0
15,0
18,0

PLANCHES

BURGER
SPÉCIAL ÉTUDIANT 10,5

BURGERS

15,5

14,5

14,0

15,8

16,9

16,9

Servi avec frites salades
Supp œuf +2€

Le solluna
Steak, galette de pommes de terre, oignons confits, cheddar, tomates
Steak, potato pancakes, candied onions, cheddar, tomatoes

Le veggie
Steak veggie, fromages, oignons confits, tomates
Veggie steak, cheese, candied onions, tomatoes

Cheeseburger
Steak, cheddar, oignons confits, tomates, salade
Steak, cheddar, candied onions, tomatoes, salad

Chicken burger
Galette chicken, cheddar, oignons confits, tomates, salade
Chicken galette, cheddar, candied onions, tomatoes, salad

Montagnard burger
Steak, raclette, bacon, oignons confits, tomates, salade
Steak, raclette, bacon, candied onions, tomatoes, salad

Le chèvre miel burger
Steak, chèvre au miel, bacon, cheddar, Oignons confits, tomates, salade
Steak, honey goat cheese, bacon, cheddar, Candied onions, tomatoes, salad

CROQUES
Croque monsieur
Jambon, emmental
Ham, emmental

Croque madame
Jambon, emmental, œuf au plat
Ham, emmental, fried egg

Croque au saumon
Saumon, emmental, aneth
Salmon, emmental, dill

Croque végé
Légumes grillés, gratiné à l’emmental
Grilled vegetables, Emmental gratin

Servi avec frites salades

14,0

12,0

12,0

13,0


